
 

IGP SAINT GUILHEM LE DESERT BLANC  

 

CUVEE :   A l’ombre d’un cerisier 

 

CEPAGE :   sauvignon/vermentino 

 

MILLESIME :  2019 

 

ALCOOL :    13,5° 

 

CONTENANCE : 75 cl 

 

ELABORATION : pressurage direct, table de tri, vendange 
mécanique. 

 

DEGUSTATION : Robe pâle brillante. Nez éclatant sur les 
agrumes et l’ananas frais.  

Conversion vers l’agriculture Biologique (troisième année) 


